Menu de fetes de fin dannée

Entrées: lb€

Acsietfe autour du fole gras: en ferrine ef en nems (fole gras et pommes),
mesclun et vinaigrette a la noisette

Cassolette de la mer aux saveurs exofiques
Rouget, noix de Saint Jacques, crevette et calamar
Curry de lat de coco et épinards

Crougtlant de joues de porc, chnoux vert ef mousseline de céleri
assaisonnement au romarin

Plats: 27€

Flet de canette de Boarbarie, purée de pofate douce blanche,
choux de Bruxeles et salsifis o la muscode
sauce arabica

Fiet de bar aux agrumes, risoffo de quinon,
Fenoul o lorange
Creme de molles ciironnée

Dos de marcassin ef sa keftn, forfelette Parmentier,
carotfes glacees et s fruffe

Fromoge et/ou Dessert T€

Croquettes de brie, sucring, fruts secs
et Vinaigrette a la “michfrole”

Foret nore germano-talienne
(Génoise: cacao, chantily et cerise Amarena)

Verrine: mangue-onanas et poire Telicherr

Menu kids b€

Slpreme de volalle, creme de fomates et basilc,
pommes duchesse ef lequmes

Sapin de Nogl au chocolat

Tarif pour un menu complet
(entrée/platidessert ou fromage)

47 ER

Récervations:

*Au 0498/240254

*Par wmail: onsenlaichelesdoigts@gmailcom (confirmation par retour de mai)

*Nogl: reservation ou plus fard pour le 18/12 et enlevement le 24/12

*Nouvel An: réservation au plis tard pour le 24 et enlevement le 31/12



